





VINOS TINTOS

Bobal - El alma del territorio
Perfectos para costilla, chorizo de olla,
guisos, carnesy brasas.

Las Dos C Tinto 2022

Bobal — Chozas Carrascal

Maridaje: chorizo del Mesdn, croquetas
de jamon, platos de cuchara. 17,0

Olivastro 2021

Bobal — Carres

Maridaje: costilla a baja temperatura,
carrillera, carnes melosas. 22,0

Tintode Luna
Bobal — Novos

Maridaje: carne a la brasa, migas
con secreto ibérico. 24,0

La Alegria 2021

Bobal — Bruno Murciano

Maridaje: arroces de interior, carnes blancas
con salsa. 24,5

La Lievre 2022

Bobal — Noemi Wine

Maridaje: parrillada del Mesdn, chuletas,
guisos suaves. 20,0

Sericis Bobal Cepas Viejas 2020
Bobal — Murviedro

Maridaje: platos fuertes del dia,
guisos potentes. 18,0

La Casade la Seda 2021

Bobal — Murviedro

Maridaje: costillar, callos, carnes oscuras
con fondo reducido. 28,0

Pasionde Bobal 2022

Bobal — Sierra Norte

Maridaje: carnes blancas, platos
con tomate, arroces secos. 18,0



Adriano 2022

Bobal - Merlot — Haya

Maridaje: guisos de verduras, carnes suaves,
platos melosos. 18,0

Paraje Tornel 2018

Bobal — Dominio de la Vega

Maridaje: carnes a la brasa, estofados,
chorizo de olla. 23,0

Pasiego Bobal 2018

Bobal — Pasiego

Maridaje: guisos tradicionales,
carne de puchero. 21,0

Estenas Bobal 2023
Bobal — Vera de Estenas

Maridaje: pollo a la brasa, platos suaves,
frituras de la casa. 17,0

Otros tintos para brasasy guisos

Sericis Monastrell 2019
Monastrell — Murviedro

Maridaje: callos, costilla glaseada, carnes
potentes. 18,0

Picod’aliga 2020
Garnacha - Carres

Maridaje: platos especiados suaves, migas,
verduras asadas. 17,0

Nodus Merlot Delirium 2021
Merlot — Nodus

Maridaje: guisos melosos, carnes blancas
con salsa, lasafia del Meson. 29,0

Parsimonia 2020
Tempranillo - Cabernet - Merlot - Vibe

Maridaje: platos de cuchara tradicionales,
lentejas del dia. 17,0



VINOS BLANCOS

Blancos Frescos y Herbales
Para ensaladilla, pescados, verduras,
friturasy platos con acidez.

Las Suertes 2023

Sauvignon Blanc - Macabeo - Pasiego

Maridaje: ensaladilla del Mesdn, verduras
asadas, frituras. 14,0

Fuenteseca 2023

Macabeo - Sauvignon Blanc — Sierra Norte
Maridaje: croquetas cremosas, pimientos al
carbon. 15,0

Recuérdame 2023

Sauvignon Blanc — Dominio de la Vega

Maridaje: pescados suaves, merluza en salsa
verde, ensalada templada. 17,0

Las Dos C Blanco 2023

Macabeo - Sauvignon Blanc — Chozas
Carrascal

Maridaje: tortilla jugosa, entrantes frios, picoteo
ligero. 14,0

Variedades Locales - Blancos de Raiz

Para cocina tradicional fina, arroces melosos
y pescados en salsa.

Sericis Merseguera 2022
Merseguera — Murviedro

Maridaje: arroces del dia, pescados con fondo
claro, verduras glaseadas. 18,0



La Tardanade Estenas 2023

Tardana — Vera de Estenas

Maridaje: merluza, ensaladilla, platos con
matiz vegetal. 15,0

Catamaran 2023

Macabeo - Verdejo — Latorre

Maridaje: sopa de pescado ligera, gazpacho
Suave, platos frescos. 18,0

El Romano 2022

Macabeo - Tardana — Sexto Elemento

Maridaje: arroz meloso con verduras, pescados
al horno. 22,0

Blancos con mas volumen

Para migas, guisos suaves, cremasy cocina
casera de base lactea.

Adriano Blanco 2023
Macabeo - Chardonnay — Haya

Maridaje: migas del Mesdn, cremas finas,
verduras gratinadas. 17,0



VINOS ROSADOS

Rosados versatiles, ideales para
un meson renovado.

Pink Glasses 2022
Garnacha — Neleman
Maridaje: croquetas, embutidos, platos frios. 14,0

Audentia Rosé 2023
Cabernet Sauvignon — Murviedro

Maridaje: pimientos al sarmiento, carnes blancas,
migas. 15,0

ESPUMOSOS - CAVAS

Una bodega pensada para acompafar una
cocina con memoria, brasasy cuchara.

Luna Brut 2022
Macabeo - Chardonnay — Murviedro

Maridaje: ensaladilla del Mesdn, pimientos al
sarmiento, fritura ligera de la casa. 16,0

Authentique Brut Nature Reserva
2021
Macabeo - Xarel-lo — Dominio de la Vega

Maridaje: croquetas cremosas, migas con
huevo, embutido suave. 19,0

Cava Adriano
Macabeo - Chardonnay — Bodegas Haya

Maridaje: merluza en salsa verde, pescados
blancos, entrantes templados. 34,0






